
は、既存品を示す。
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ガス（１３Ａ） ガス（１３Ａ）

は、既存品を示す。

別 途 備 品

ホテルパン２／３ Ｄ＝６５

ホテルパン２／３ Ｄ＝２０

穴あきホテルパン２／３ Ｄ＝６５

グリッド２／３

中敷アミ２／３

予備洗浄ラック

数量打合せ要

数量打合せ要

数量打合せ要

数量打合せ要

数量打合せ要

数量打合せ要

打合せ要予備電源

※湯沸器は別途、設備工事とする。

※給水・給湯・排水・ガス・電気、一次・二次側接続工事及び、

水洗カラン・手洗器・フード・ダクト工事は、別途設備工事とする。

洗浄機専用として２０号以上を一台、

その他給湯一ヶ所につき、４号以上必要。

※既存品の容量は参考です

※既存品の容量は参考です
※（ ）の容量は含んでおりません

※既存品の容量は参考です

Ｎｏ． 品 名 ＭＯＤＥＬ

台

数 間 口 奥 行 高 さ

寸 法（ 規 格 ） ｍ ｍ 配管接続口径（Ａ） 電 気 （ ｋ ｗ ）

給 水 給 湯 排 水 口径（Ａ） 消費量 １φ １φ ３φ
１００Ｖ ２００Ｖ ２００Ｖ

フ

ー

ド
備 考 品 名 ＭＯＤＥＬ

台

数 間 口 奥 行 高 さ

寸 法（ 規 格 ） ｍ ｍ 配管接続口径（Ａ） 電 気 （ ｋ ｗ ）

給 水 給 湯 排 水 口径（Ａ） 消費量 １φ １φ ３φ
１００Ｖ ２００Ｖ ２００Ｖ

フ

ー

ド
備 考

厨 房 器 具 表厨 房 器 具 表

Ｎｏ．

総合ガス消費量

総合電気容量

総合電気容量

総合電気容量

総合蒸気消費量

１φ１００Ｖ

１φ２００Ｖ

３φ２００Ｖ

冷凍冷蔵庫 １ １２００ ６５０ １９５０ ４０ｘ２
Ｆ：３９１リットル
Ｒ：３９１リットル１ ０．４８

ソリッドエレファントシェルフ １ １２０９ ６１０ １９３０ 棚４段 下部三方枠２

イングリーディエント・ビン ３ ３３３ ７４３ ７１１３

フードプロセッサー １ ２１０ ３００ ４３０ 【既存品】４ ０．４８

ミキサー １ ２７４ ４１０ ３４４ 【既存品】５ ０．５０

作業台 １ １５００ ７５０ ８００ 下部三方枠６

電子レンジ １ ５１０ ３６０ ３０６７ １．２６

卓上型スチームコンベクションオーブン １ ７５０ ６００ ５４０
１５

Ｇ．Ｖｘ２

４０

耐熱管
ＧＦ

軟水器付、２／３ホテルパ
ン４段８ ４．７０

台車 １ ５００ ６００ ９５９

小型フリーザー １ ４６５ ５３５ ４３５ 【既存品】１０ ０．７５

一槽シンク １ ７５０ ６００ ８００ １５ １５ ５０１１

電気ディッシュウォーマーテーブル １ １２００ ６００ ８００ ４０ 【既存品】１２ １．３２

大理石 １ １０００ ７５０ ３０ 【既存品】１３

フランスレンジ １ １２００ ７５０ ８００ ＧＦ１４ ２５ ３４．９

作業台 １ ４５０ ７５０ ８００１５

スパゲティーボイラー １ ５００ ６００ ８００
１５

Ｇ．Ｖ

４０

耐熱管
槽容量３８リットル１６ １５ ９．３０

バックスプレッター １ ５００ １５０ ２００１７

１８

コールドテーブル冷蔵庫 １ １５００ ６００ ８００ ４０ ３１２リットル１９ ０．２５

コールドテーブル冷凍冷蔵庫 １ １２００ ６００ ８００ ４０
Ｆ：１１０リットル
Ｒ：１０６リットル２０ ０．３２

一槽シンク １ ４５０ ６００ ８００ １５ １５ ５０２１

製氷機 １ ５００ ４５０ ８００
１５

Ｇ．Ｖ
４０ 製氷能力３６ｋｇ／日２２ ０．２１

生ハムスライサー １ ６３０ ７９０ ５４０ 【既存品】２３

作業台 １ （７６０） ６００ ８００ ４０ 下部三方枠２４

浄水器 １ φ１２３ ３３５２５

グラスフィラー １
１５

Ｇ．Ｖ２６

ビールサーバー（ドラフト仕様） １ ＜別途支給品＞２７ （０．４０）

作業台 １ １０５０ ７５０ ８００２８

エスプレッソコーヒーマシン １ ７４０ ５６０ ４３０
１５

Ｇ．Ｖ

４０

耐熱管
【既存品】２９ ２．６０

冷蔵ショーケース １ ５９０ ４００ １４７３ １５４リットル３０ ０．２２

冷蔵ショーケース １ ９００ ５００ １１５０ １０９リットル３１ ０．２９

ワインセラー ２ ５０６ ５９５ １２８０ ５１本用３２ ０．１３ｘ２

ソリッドエレファントシェルフ １ ７５５ ４６０ １９３０ 棚６段３３

小型ドアタイプ食器洗浄機 １ ６３０ ６２０ １３５５
１５

Ｇ．Ｖ

４０ｘ２

耐熱管

３０～６０ラック／ｈ、
オーバーフロー含む３４ ３．９０

ソイルドテーブル １ １２５０ ６５５ ８２０ １５ １５ ５０３５

三角棚 ２ １６５０ ３００ 一段３６

３７

台車 １ ４５０ ４５０ ９５３８

真空包装機 １ ３１８ ４５６ ３７５３９ １．２０

作業台 １ ７５０ ６５５ ８２０ 下部三方枠４０

パスタマシン １ ３７０ ３７０ ２８０４１ ０．２０

ミキサー １ ２９０ ５２５ ６４０ １０リットル４２ ０．７５

エスプレッソ用ミル １ 【既存品】４３ （ ）

パイプ棚 １ ９５０ ３００ 一段４４

下火式木炭コンロ ２ ６００ ３８５ ３００ ＧＦ ＜現場加工＞４５

作業台 １ ７５０ ７５０ ８００４６

作業台 １ ６２０ ６００ ８００ 下部三方枠４７

４４．２０ ｋｗ

７．１７ ｋｗ

２．６０ ｋｗ

９．９２ ｋｗ

０．００ ｋｇ／ｈ

ｋｗ ｋｗ
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